
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Diavoletto Sangiovese di Toscana 
 

完熟した葡萄だけを選んで収穫します。収穫した葡萄を除梗します。大部分は伝統的な方法で 3 週間

ほど発酵と醸しを行います。ごく一部の葡萄は発酵前に高めの温度でスキンコンタクトを行います。

ステンレスタンクで 6 ヶ月熟成させます。最後にすべてのワインをブレンドしてバランスのとれたワ

インに仕上げています。インクのように濃い紫色。スミレの花やブラックベリーの豊かな香りの中に、

かすかにココアやリコリスのニュアンスが感じられます。リッチで深みのある味わいがあり、タンニ

ンはとてもしなやかです。余韻にかすかにスパイシーな要素が感じられます。 

 

【赤・ミディアムボディ】国／地域等：イタリア／トスカーナ  等級：I.G.P.  

生産者：テヌータ イル ファッジェート   葡萄品種：サンジョヴェーゼ 

品番：I-908／JAN：4935919059084／容量：750ml  

¥1,870(本体価格¥1,700) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

テヌータ イル ファッジェート 
 

1960 年代、ジャウレス バロンチーニが現在のカンティーナ バロンチーニを立ち上げま

した。恵まれた土地と家族の協力のもと、先を見越して少ずつ畑を買い足していき、事業を

拡大していきました。娘のブルーナは、父が亡くなった時に、トスカーナのそれぞれの

D.O.C.G.にカンティーナを持つという父の夢を実現するための計画を立てました。現在、

6 つのカンティーナを所有し、そのうちのひとつがテヌータ イル ファッジェートです。

彼女は畑にいたり、セラーでブレンドしたりと、ワインに携わることをこよなく愛してい

ます。そして、少ない人数で多くのカンティーナをコントロールすることで、規模と専門

性、多品目でありながら効率的な運営という、相反する点を上手く融合させています。 

 ~Tasting Comments~ 弊社営業スタッフのコメント 
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